
 • Taco crujiente de tinga de pollo con pico de gallo.

 • Tempura de verduras con salsa teriyaki 
y sésamo tostado.

 • Ensalada de rulo de cabra, nueces 
y vinagreta de frutos rojos.

 • Solomillo a la Brasa con rústicas y salsa 
de miel y mostaza.

 • Bacalao a la Bilbaína con Parmetier 
de Patata.

 • Muslitos de pollo BBQ con 
patatas fritas.

 • Tarta de tres leches. 

 • Mousse de chocolate.

14-18.09.2026

+1,50€ Postre o Café



 • Crispy chicken tinga taco with pico de gallo.

 • Vegetable tempura with teriyaki sauce 
and toasted sesame seeds.

 • Goat cheese salad with walnuts 
and red berry vinaigrette.

 • Grilled pork tenderloin with rustic potatoes 
and honey mustard sauce.

 • Basque style cod with potato parmentier.

 • BBQ chicken drumsticks with French fries.

+1,50€ Dessert or Coffee

14-18.09.2026

 • Tres leches cake. 

 • Chocolate mousse.


